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128597 ‐ اگر ذبح کرنے کے طریقے میں ش ہو تو بتر ی ہے کہ در آمد شدہ گوشت استعمال

نہ کرے

سوال

سوال: ہمیں غیر مسلم ممال سے در آمد شدہ گوشت ک مارکیٹ میں بھر مار نظر آت ہے، تو کیا ہم ان کے ذبح

کرنے کے طریقے کو نظر انداز کرتے ہوئے اس گوشت کو کھانے کیلئے استعمال کریں؟

پسندیدہ جواب

الحمد لہ.

"اگر درآمد شدہ گوشت  ال کتاب یعن یود اور نصاری ک جانب سے ہوں تو اس میں کوئ حرج نیں ہے، کیونہ الہ

ہمیں اس سے متصادم کوئ یں، چنانچہ جب ت نے ہمارے لیے ان کے ذبح شدہ جانور حلال قرار دیے تعال

وجوات نہ ملیں تو ہم اسے کھا ستے یں، مثال کے طور پر ہمیں اگر یہ معلوم ہو کہ ان جانوروں کو گلا دبا کر ، سر

میں ہتھوڑے سے چوٹ مار کر،  یا گول مار کر، یا بجل کے جھٹے لا کر مار گیا  ہے تو پھر ہم ایسے گوشت کو

نیں کھائیں گے۔

مجھے بت سے علمائے کرام ک جانب سے یہ بات پنچ ہے کہ امریہ اور یورپ کے اکثر سلاٹر اؤس اس طرح

جانور مار کر ذبح کرتے یں، چنانچہ اگر کوئ مسلمان احتیاط سے کام لیتے ہوئے درآمد شدہ گوشت کو استعمال نیں

کرتا تو یہ بتر اور اچھا ہے؛ کیونہ نب صل الہ علیہ وسلم کا فرمان ہے: (مشوک چیز چھوڑ کر یقین چیز کو اپناؤ)

اور اس طرح آپ صل الہ علیہ وسلم کا یہ بھ فرمان ہے کہ: (جس شخص اپنے آپ کو شبات سے بچالیا تو اس نے

اپنے دین اور عزت کو محفوظ کر لیا)

اس لیےمؤمن شخص کو چاہیے کہ اپنے کھانے پینے ک چیزوں میں احتیاط برتتے ہوئے  مرغ یا بری خرید کر

خود سے ذبح کرے ، یا پھر کس ایسے قصاب سے خریدے جو شرع طریقے سے ذبح کرتا ہو، تو یہ بھ بتر ہوگا"

.انت
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